CURRICULUM VITAE

COGNOME: Ambrosio

NOME: Rosa

DATA DI NASCITA: 12 /02/ 73

LUOGO DI NASCITA: Ottaviano (NA)

RESIDENZA: Vico delle acque 6/4 San Giuseppe Vesuviano (Na)
DOMICILIO: Vico delle acque 6/4 San Giuseppe Vesuviano (Na)
TEL. :3398764277

E.MAIL: rossellaambrosio@libero.it

STATO CIVILE: SINGLE

»1990/91 — DIPLOMA TECNICO (ATTIVITA ALBERGHIERO) IPSAR DE MEDICI
(NA);

»1988/89 - QUALIFICA SEGRETARIA D'AZIENDA;

v 2013 - BASIC FLAIR COURSE;

v 2014- ATTESTATO HACCP;

v 2021- PATENTINO ACCOMPAGNATORE TURISTICO;

v 2021- PATENTINO GUIDA AMBIENTALE ESCURSIONISTICA;

v2022 — DIPLOMA TECNICO LABORATORIO ENOGASTRONOMICO SALA BAR;

v INGLESE: BUONO PARLATO/SUFFICENTE SCRITTO;
v RANCESE: SUFFICIENTE PARLATO E SCRITO;
v TEDESCO: SUFFICIENTE PARLATO E SCRITTO;

v 2017 AD OGGI IN QUALITA’ DI ESPERTA DI TURISMO ESPERIENZIALE HA
COLLABORAZIONI CON: VASCITOUR, BOSCOLO, INTERCRUISE, COSTA
CROCERE, TRESOR;


mailto:rossellaambrosio@libero.it

v 2016 GESTIONE RISTORANTE “OSTERIA BRUCIA TEGAMI” BAGNO A RIPOLI
FIRENZE;

v 2016 ASSISTANT MANAGER, BOUNQUETING EXSTRA SERVICES “FOUR
SEASONS” FIRENZE;

v 2015 LUGLIO-OTTOBRE CHEF DE RANGE SALA PRESSO LA MAGNOLIA
“FOUR SEASONS” FIRENZE;

v 2014 CHEF DE RANGE, BOUNQUETING EXSTRA SERVICES “FOUR SEASONS”
FIRENZE;

v 2010/2014 TITOLARE/LAVORATRICE PRESSO BAR “IL GOBBO” CON
RESPONABILITA' DIURNE (PRANZO) E SERALI (APERICENA) COMPRESO;

v 2009/2010 TITOLARE/LAVORATRICE CON GESTIONE DI

CUCINA, SALA, PERSONALE, CONTABILIA' E CREAZIONE EVENTI PRESSO
RISTORANTE “AL LAGO” COMPIOBBI (FI),

v 2007/2008 CAMERIERA/BANCONIERA (IN PARTICOLARE ADDETTA ALLA
PREP. DI ANTIPASTI E DOLCI) PRESSO RISTORANTE “4 LEONI” FIRENZE (FI)

v 2003/2007 ADDETTA ALLA VENDITA E ALLA FORMAZIONE DEL PERSONALE
PER LA GESTIONE DEI FINANZIAMENTI E TECNICHE DI VENDITA PRESSO
GIOIELLERIA “FIORE” NAPOLI(NA)

v 2001/2002 CAMERIERA/BANCONIERA (IN PARTICOLARE ADDETA ALLA PREP.
DI ANTIPASTI E DOLCI) PRESSO RISTORANTE “4 LEONT” FIRENZE (FI)

v 1996/1999 ADDETTA ALLA PRODUZIONE E ALLA VENDITA DI GIOIELLI, SIA
IN SEDE CHE FUORI SEDE, (IN PARTICOLARE TUTTA LA ZONA ADRIATICA)

v 1992/94 GESTIONE REPARTO CENTRALINO E AMMINISTRAZIONE
FINANZIAMENTI PRESSO GIOIELLERIA “FIORE” NAPOLI (NA)

v 1994/95 RESPONSABILE CONTROLLO QUALITA' SULLA PRODUZIONE
ABBIGLIAMENTO E GESTIONE CLIENTI ESTERI PER “ITAL GROUP” IMPORT
EXPORT

v 1994 CAMERIERA PRESSO RISTORANTE “THE ROOM” WINDERMERE
(INGHILTERRA)

v 1993/1994 RESPONABILE SALA PRESSO RISTORANTE “AMALFI”
DUSSENDORF

(GERMANIA)

v 1993 (STAGIONE ESTIVA) CAMERIERA PRESSO RISTORANTE PIZZ.
“BOLOGNA”

MARINA DI CAMPO (ELBA)

v 1992 (STAGIONE INVER.) CHEF DE RANG PRESSO HOTEL RIST. “BAITA DEL
RE”

OTTAVIANO (NA)

v 1992 (STAGIONE ESTIVA) ANIMATRICE E GUIDA PRESSO HOTEL
“MARILLEVA1400” MARILLEVA (TV)

VIAGGI/LAVORO

INGHILTERRA, GERMANIA, FRANCIA PER ASSIMILARE MEGLIO LE LINGUE
STRANIERE

QUALCOSA SU DI ME

RITENGO DI AVERE UNA BUONA CAPACITA' DI ADATTAMENTO; MI PIACE
LAVORARE IN GRUPPO E DATA LA MIA ESPERIENZA LAVORATIVA
RITENGO DI AVERE UN OTTIMA CAPACITA' DI RELAZIONE CON LE



PERSONE. NON HO PREGIUDIZI RIGUARDANTI RELIGIONE, ORIENTAMENTO
SESSUOLE O ETNIA.



